
★今月のうちなーむん★　～給食で使われる県産品を紹介します！！～※天候等によって産地が変更になる場合もあります。
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2025年はかんしょ伝来

～２０２５年のかんしょ伝来

４２０周年祭に向けて～

宮農３６号
・特徴：1947年に育成された沖縄の

紅芋の代表。

主に加工品用として利用され、紅

芋タルトなどの菓子原料に適してい

る。

備瀬
・特徴：白い皮と濃紫の肉色を持ち、

ほくほくとした食感と甘みがある。

加工用としての利用が多く、紅芋

ペーストやスイーツの原料に使われ

る。

沖夢紫
・特徴：濃紫色で甘みが強く、

ねっとり系の肉質が特徴。

生食用や加工用として多方面

で利用され、特に焼き芋やス

イーツに適している。

ちゅら恋紅
・特徴：赤みを帯びた濃紫色の

肉色と、ホクホクした食感があり、

菓子原料に適している。

1年間、給食を通して

子ども達の成長を見

守ってきました。その一

部をご紹介します。今

年度も学校給食への

ご理解ご協力ありがと

うございました。

調理場見学

受験頑張ろう！

バイキング給食

食育授業
給食週間：味わいカード

https://3.bp.blogspot.com/-7RKViZIUfyc/VJ6XfuzJDzI/AAAAAAAAqMg/FwVdDmuAdKQ/s800/job_kyusyoku_chourishi.png

